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Mindkettd!

A Beneo™ termékesaldd az élelmiszeripar szdmos teriiletén kinal

sikeres megoldist az egészségtudatos tiplilkozas hiveit célz6 ter-
mékekben.

Kalériacsékkentés kompromisszumok nélkiil

Azinulin évszazadoksia) A wellness-fittness életforma térhé-
része taplalkozdsunknak, ditisa folyamatosan Gjabb és djabb
Természetes formaban kb, kovetelményeket tdmaszt az élelmi-
36 000 novényfajban meg- szerekkel szemben. Az alacsony kalé-

talilhaté. riatartalom mellett egyre nagyobb
figyelem fordul a természetes alap-
anyagokra, illetve arra, hogy az élelmiszer valamilyen kedvezd
élettani, azaz funkcionalis hatdssal rendelkezzen.

A csokkentett energiatartalmi termékek fejlesztése sordn a
gyirtoknak nehézséget okozhat a nemkivénatos zsir- vagy cukor-
tartalom helyettesitése, kivaltdsa. Mivel mindkét alkoté tech-
noldgiai szerepet is jétszik az élelmiszer dllaginak, izének kialaki-
tisiban ezért azok mell§zése az élvezeti érték csokkenéséhez
vezethet,

A funkciondlis termék elsésorban élelmiszer és nem gyégy-
szer, Ezért a termékek fejlesztése soran rendkiviil fontos szem-
pont az élvezeti érték fenntartdsa. A siker kulcsa, egy a minden-
napi étrendbe jol illeszkedd, csdkkentett kaldriatartalmi termék
felruhazdsa kedvezd élettani hatdsokkal, izének és dllaginak
megviltoztatdsa nélkiil.

Mindezen kihivisokra kivdlé megolddst nydjt a Beneo™
Group Orafti termékesalddja. A Beneo™ inulin és oligofruktéz
kedvezd élettani hatdsai mellett szdmos alkalmazdsban technolé-
giai megoldist jelent a cukor- illetve zsirhelyettesités problémdi-
ra.

Hozz4adott érték az egészség

Az egészséges emésztd rendszer alapja a kiegyensilyozott
étrend, melyben a rostok szerepe kulcsfontossigii. Az emberi
emésztSrendszer nem rendelkezik az inulin és oligofrukt6z bon-
tasihoz sziikséges enzimmel, igy az nem emészthetd, élelmi rost-
ként viselkedik ugyantigy, mint a kozismert rostforrdsok (pél-
d4ul: gyiimélesok, zoldségek, teljes kidrlésti gabondk), egyenletes
bélmiikodést biztositva ezéltal.

Az inulin, illetve az oligofruktéz prebiotikum, vagyis kedvezd
hatdssal van a szervezet szdmdra jétékony hatdsu Bifido baktéri-
umok ndvekedésére. Egyenstlyba hozza a bélflérie, ezaltal segiti
az immunrendszer jobb miikddésé.

TERMEKFEJLESZTES - EGESZSEGES LEGYEN VAGY

FINOM?

Tovibbi kedvezd hatdsa, hogy aktivalja a kalcium felszivoddsit
és beépiilését, eziltal el8segiti a csontok egészségét. Legjabb
kutatdsi adatok szerint az inulin, illetve az oligofruktdz késlelteti
az éhségérzet kialakuldsit, ami fontos tényezd lehet az elhizds
elleni harcban.

Miben és miért?

A Beneo™ inulin,
oligofruktéz alkal-
mazdsa nem igényli
a meglévd gyirtis-
technolégia valtoz-

Alkalma-

alacsony

tatdsat.
z4asaval
kalériatartalmu, tu-
domdnyosan aldté-

masztott  élettani
hatdsokkal rendel-
kez8 terméket nyerhetiink. Tovibbi fontos tényezd, hogy a
Beneo™ alapanyagokhoz kéthetd kiilonb6zd élettani elényck
megteremtik a késztermék célcsoportonkénti marketing kommu-
nik4ciéjinak irdnyvonalait.

Agazat Alkalmazds célja

Tejipar Zsir-, cukorhelyettesités, élettani elénydk
Siit8ipar Rost hozzdadds, élettani elénysk
Husipar Zsirhelyettesités, élettani elénydk

Uditd, asvanyviz

Cukorhelyettesités, élettani eldnysk

Edesipar

Kalériacsokkentés, nem karositja a fogakat

Majonézek, éntetek

Zsirhelyettesités, élettani elénydk

Bébi tépszer

Bélfléra erdsitése, immunrendszer erdsitése

Széraz tészta

Szénhidrit tartalom csékkentése

www.magyar-cukor.hu
www.,beneo.com
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