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ELOALLITASA

PRODUCTION OF OPTIMAL QUALITY APRICOT

SPIRITS

When producing fruit spirits, it is mainly the proper selection of cut points employed during the distillation that ensures that
there will be no objectionable heads and tails components indicating organoleptic flaws, and the aromatic characteristic of the
fruit will be present strongly both in terms of odor and taste.

For most fruits, pleasant components providing fruity characteristics are distilled near the begin-cut during the distillation of the
mash; therefore, separation of the heads and hearts is crucial to develop a pronounced aroma. As we progress towards the end-cut
in the hearts phase, typically the concentration of the dominant aroma components decreases in the fractions, and proper selection
of the end-cut basically prevents quality-lowering, unpleasant smelling, sour tails components from entering the hearts.

In the case of apricot spirits, however, practical observations have shown that very pleasant jam-like components also appear near
the end-cut. Thus in the case of apricot distillation, proper selection of the end-cut can imply transferring apricot aromas to the
spirit as well as excluding tails components.

In an experiment performed at WESSLING Nonprofit Ltd., fractions were taken from the distillate during the distillation of an
apricot mash. It was shown by GC-MS that gamma-Decalactone and gamma-Dodecalactone, which are considered the main
aromas of apricot, are significantly enriched in the distillate towards the end of the distillation, near the end-cut. In the case of
apricot, therefore, it is extremely important to determine the optimal time for the end-cut, because if the end-cut is made to soon,
then most of the fruit's characteristic aromas will not make it to the hearts, the final product. If there is a larger amount of mash
and distillation is performed in several stages to retrieve valuable aroma components from the tails, it is useful to redistill the
collected tails, because by adding the resulting hearts to previously obtained hearts fractions, an apricot spirit can be produced
with very pronounced character that is free of separation flaws.

1. BEVEZETES - INTRODUCTION

A gytimélespérlatok, palinkdk eldallitasakor az a célunk, hogy az
alapanyagként szolgalé gyiimélcsre jellemzd aromatika komplexen,
harmonikusan és tartdsan jelenjen meg a fogyasztdsra kész parlat
illataban és izében, tovibba az érzékszervi hibit okozé sszete-
v8ktdl, elsdsorban az el8parlati és utdparlati komponensekts]
mentes legyen a végtermék. A megfogalmazott cél elérésének leg-
f8bb eszkoze a leparlskor alkalmazandé elvélasztdsi pontok helyes
megvilasztisa. A két elvilasztdsi pontnal el8szor a lepdrldsi fo-
lyamat elején képz8ds eldparlatot, majd a leparldsi folyamat végén
keletkez8 utépérlatot vilasztjuk el a kdzéppérlatedl. Az elvdlasztdsi
pontok optimélis helyének megvalasztisa tehat kettSs célt szolgal,
mivel a kdzéppirlattdl a nem kivinatos részeket tigy akarjuk tdvol
tartani, hogy egyuttal, a kellemes, gyiimélcsre jellemz8 kompo-
nensekbd] a lehetd legtobb a kozépparlatban maradjon.

A gyiimélespérlatok készitésekor a leparldsi folyamat sordn a
kellemes gyiimélcs-aromak tobbsége jellemz8en az eldparlat el-
vilasztasi pont kozelében desztilldlédik 4t, ezért rendkiviil nagy
jelent8sége van annak, hogy az elvilasztds megfeleld idSben tor-

ténjen. A kozéppirlat leparldsi folyamata sordn az utdpirlat elva-
lasztisi pont felé kozeledve jellemzden csokken a meghatirozé
aromakomponensek koncentricidja, igy az utépirlat elvalasztasi
pont helyes megvélasztdsa alapvet8en a mindséget rontd, kelle-
metlen illatt, savanytt utdparlati komponensek kézéppétlatba valé
jutdsdnak a megakadalyozasit szolgélja. A kajszibarack-parlatok
esetében azonban gyakorlati megfigyelések azt mutattdk, hogy az
utdpérlat elvilasztisi pont kozelében nagyon kellemes, lekviros
komponensek is megjelennek, vagyis a kajszibarack esetében nem
csak az utdpdrlatossig elkeriilését szolgdlhatja a megfeleld id3-
pontban torténd elvilasztsi pont alkalmazasa, hanem a kajszi-
barackra jellemzd karakteres aromakomponenseknek a parlatba
val6 dtmentését is szabdlyozhatjuk eziltal.

A kutatis arra irdnyult, hogy a kajszibarack vezéraromiit és a
mindséget befolydsolé komponenseket a leparlds sordn az egyes
frakcidkban megvizsgiljuk és kovetkeztetéseket vonjunk le az op-
timalisnak tekinthetd elvalasztdsi pontok meghatdrozasa érdeké-
ben. Szakirodalmi hivatkozdsok alapjin (KORANY, CSOKA és MA-
JOROS, 2006) vezéraromdnak tekintettitk a gamma-Dekalaktont
és a gamma-Dodekalaktont.
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2. ALKALMAZOTT MODSZER - METHODS

A kutatds sordn kajszibarack cefre tizemi szint(i leparlasakor a
teljes lepdrldsi folyamatot reprezentalé mintavételt végeztiink. A
lepérlds sordn az el8parlat és az utdpérlat elvalasztasi pont a f6z8-
mester érzékszervi vizsgdlata alapjin keriilt megéllapitisra. Az
el8parlatbdl 200 ml-enként kiilon vélasztottuk a parlatot és mind-
egyik frakciobdl a frakci6 4tlagit reprezentdlé 40 ml mintét vet-
tiink. 6 db minta, azaz 1,2 liter el8pérlat képz8dote. Az el8parlat
elvalasztasi ponttdl kezdddden a kozépparlatbdl 1 literenként va-
lasztottuk kiilén a parlat mintakat. Az utolsé kdzépparlati frakcié
1,5 liter volt, amelyet az utdparlat elvdlasztsi pontnak jeldltiik ki.
Az utdpirlat elvilasztasi pontig Ssszesen 14,7 liter pérlat keletke-
zett. A kozépparlathoz tatozé utolsé elStti minta megsemmisiilt,
ezért ezen a helyen a diagramban nincs kiértékelt adat. Az ut6-
parlatbdél még tovibbi 4 mintét vettiink az eléz8ekben leirt médon,
majd befejeztiik a leparlast.

A leparlasi frakcidkbél vett mintdkat GC-MS médszerrel meg-
vizsgaltuk. A pérlatban taldlhaté — a min8séget befolydsolé —
komponensek koncentriciéjit meghatiroztuk, tovibba megmértiik
az egyes mintdk pH-jit és etanol koncentricidjit.

A gyiimélesfeldolgozis és a lepétlds helye Szabadkan volt, ahol
Béni Laszlénak a diBonis Winery tulajdonosinak segit8 kozre-
miikddésével sikeriilt a leparlisbol szdrmazé frakciémintdkat el8-
dllitani.

A pérlatok mérését a 2870/2000/EK rendelet mellékletének
ttmutatdsai alapjin fejlesztett modszerrel végeztiik:

- Meérési technika: Gazkromatogrifia-tdmegspektrometria

(GC-MS)

- Injektalt mennyiség: 1 pul pilinka, 1:100 split

- Injektor: tiveggyapottal t5ltdtt split/splitless béléscsd, 240°C

- Vivégaz: Hélium, 1 ml/min, 4llandé térfogatdram

- Gézkromatogrifiis oszlop: ZB-Wax 30 m x 0,256 mm X

0,25 pm

- H8mérsékletprogram: 40 °C (2,5 min), 8 °C/min 170 °C-ig,

- Transfer line h8mérsékletprogram: 170 °C (18,5 min), 35

°C/min 240 °C-ig (3,5 min)

Témegspektrométer hdmérsékletei:

- ionforrds: 230 °C

- kvadrupdl analizator: 150 °C

Detekealds: szelektiv ionkdvetés (selective ion monitoring, SIM).

3. EREDMENYEK - RESULTS
3.1. Az el8parlat elvalasztisi pont — Point of begin-cut

A gytimélesparlatok készitésekor az eldpérlat elvalasztdsi pont
meghatdrozdsa a f6z8mester érzékszervi vizsgélata alapjin tdrténik.
A vizsgilat a pérlatbdl vett minta szagldsdbol és esetleg izlelésébdl
4ll. Az el8parlatban felddsulé komponensek koziil az etil-acetdt
magas koncentricidja nagyon jellegzetes pérlathibaként érzékel-
hetd.

Az 1. dbrdn a leparlsi folyamatbdl vett mintdkban taldlhaté
etil-acetdt koncentracidja lathatd. Az elvilasztsi pont meghati-
rozdsa a f6z8mester 4ltali érzékszervi vizsgilat alapjan tgy tortént,
hogy a 200 ml-es mintakat a leparldsi folyamat kézben egyenként
megszagolta majd megéllapitotta, hogy melyik az a minta, amely-
ben mér nem érzékelhetd az eldparlatossigra jellemzd kellemetlen,
szlrds, Osszetett szag, amelybdl az etil-acetat szaga az uralkodd.
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1. dbra Fig. 1
Az etil-acetat koncentricidja a leparlds sordn
(Concentration of ethyl acetate during the distillation)

Az 1. dbrdn lathatd, hogy az 1,2 liternél talilhaté eldparlat el-
vélasztdsi ponttdl balra esd rész az el8pérlat, az 1,2 liter és 14,7
liter tartomdnyba esd mennyiség a kdzéppdrlat, mig a 14,7 litertd]
a 18,7 literig megjelend pérlat az utépdrlat. Az el8parlat és az uté-
parlat elvalasztasra keriilt a végterméknek tekinthetd kdzépparlat-
tol. Az etil-acetit kellemetlen érzékszervi hatist okoz a
kézéppérlatban, ha a mennyisége meghaladja a 80o0—1000 mg/1
koncentriciét (Ezt a hatdrértéket a WESSLING Hungary Kft.
érzékszervi laborjdban végzett érzékkiiszsb vizsglatok alapjan 4l-
lapitottuk meg.) A kdzéppitrlatba keriil8 etil-acetit koncentricié
a gorbe alatti teriilettel ardnyos, ezért az elvdlasztds tul korai id8-
pontban térténd elvégzésekor magas koncentriciéban fog megje-
lenni a kézépparlatban, mig ha til késdn trténik meg az el8pdrlat
elvilasztisa, abban az esetben ugyan sikeriil elkeriilni a kellemetlen
érzékszervi hatast okozé el8pdrlatossigot, de ezzel egyiitt a gyii-
mélcsészterek nagy részét is elveszithetjiik, mivel ezeknek a relativ
illékonysdga hasonld, mint az etil-acetdté, csak az etil-acetdtnil
j6val alacsonyabb koncentriciéban taldlhatok meg a gyiimélescef-
rékben.

A fenti allitast teszi szemléletessé a 2. dbra, ahol az el&pérlat el-
valasztasi pont kdzelében 4tdesztillilddd gyiimolesos karakeer ki-
alakitdsiban fontos szerepet jtsz6 komponensek, koncentricié-
jénak valtozasat figyeljiik meg az egyes frakciékban.

-#-3-Metil butil acetat mg/I (3-Methyl butyl acetate mg/I)
Etil-propiont mg/I (Ethyl propi mg/l)
Propil-acetat mg/| (Propyl acetate mg/I)

of some fruit
IS
&
elépariat (heads) "::.

40 2
2
35 £
g
2
< 30 2
S=
S
sB 25
14
g
g 20
15 \
Y
10 3
E A
L
£ \\
>
g
] 0 =t oo 8 L I
2 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19
Pérlat mennyiség | (Amount of distillate 1)
2. dbra Fig. 2

Néhény gyiimolcsészter koncentricidja a lepdrlds sordn
(Concentration of some fruit esters during the distillation)
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3.2, Az utépirlat elvalasztisi pont — Point of end-cut

Az utépitlat elvélasztdsi pont helyes meghatroz4sénal 4ltalaban
egyrészt érzékszervi vizsgilatra timaszkodik a fz8mester, — vagyis
megszagolja és megizleli a pirlatot — mésrészt folyamatosan figyeli
a lepdrlé berendezéshez kapcsolt miiszerek koziil a pérlat alko-
holtartalmit mérd areométert, és az iistbSl elparolgé pardk hs-
mérsékletét mérd hdmérdket. A pérlat alkoholtartalménak hirtelen
csokkenése, valamint a cefre felett a pardk h8mérsékletének 100
Celsius fok kdzelébe torténd emelkedése arra utal, hogy mar csak
kevés alkohol van a cefrében.

Kisérletiinkben az alkoholtartalom mérését kiegészitettitk a
pH mérésével, mivel a kdzéppirlat végénél a nagyobb koncentri-
ciéban parlatba keriil8 szerves savak és egyéb komponensek mi-
ndségrontd hatdsa a pH csokkenését okozza. Elvégeztiik tovibbi
az utdpdrlatossigra utalé 2-Feniletanol mérését is, hogy ezaltal
t3bb szempontbdl is azonosithassuk az utéparlat elvilasztdsi pon-
tot.

A 3. dbrdn jol 1athatd, hogy a f6z8mester 4ltal érzékszervi titon
meghatdrozott utépérlat elvilasztasi pontndl meredek esésbe fordul
az alkoholtartalmat jelz8 gorbe, valamint a 2-Feniletanol koncent-
rdcié — mintegy titkorképét mutatva az alkoholtartalom csokke-
nésének — meredeken névekedni kezd.
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3. dbra Fig. 3
A 2-Feniletanol és az etanol koncentricidja a leparlds sordn
(Concentracion of 2-Phenylethanol and ethanol during the

distillation)

A 4. dbrén a pH viltozasit kdvethetjiik a leparlds sordn. Ezen
az 4bran is megerdsitést nyer, hogy az utdpdrlat elvilasztisakor a
pH mir erdteljes csokkenést mutatott.

Mindezek alapjin levonhatjuk azt a kdvetkeztetést, hogy az
utdpdrlatossig elkeriilése szempontjdbdl helyes dontést hozott a
f6z8mester, amikor az utépdrlat elvalasztasi pontot meghatdrozta.

Nagy kérdés azonban, hogy a kajszibarack esetében azok a lek-
viros aromdk, amelyeket tdbben éreztek mar az utéparlat elva-
lasztasi pont kdrnyezetében, vajon a vezéraromdnak tekinthetd
gamma-Dekalaktonnal, illetve gamma-Dodekolaktonnal 8ssze-
fiiggésbe hozhatdk-e?

A GC-MS vizsgélat kvantitativ mérésének megvaldsithatdsi-
gihoz megvisirolt standard vegyiiletek érzékszervi vizsgélatakor
mir erdteljesen érzékelhetd volt a kajszibarackra jellemz8 lekviros
jegyekre emlékeztetd illat, azonban a pérlat frakcikban kimuta-
tasra keriilt gamma-Dekalakton és gamma-Dodekalakton kon-

centricié egyértelmiien bizonyitotta, hogy a vezéraromak az ut6-
parlat elvilasztasi pont kdrnyékén kezdenek erdteljesen ddsulni a
parlatban. Az 5. dbrdn lithatd, hogy a koncentricidjuk olyan me-
redeken emelkedik attdl a ponttdl kezdve, ahol a kdzéppétrlat sze-
dése befejez38dott, hogy a gorbe alatti teriiletek ardnya alapjin
megéllapithatd, hogy a kézéppérlatban hozzavetdlegesen 8sszesen
van annyi gamma-Dekalakton, illetve ggmma-Dodekalakton, mint
az utéparlat elsd literjében.
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A gamma-Dekalakton és a gamma-Dodekalakton koncentricidja a
leparlas sordn
(Concentracion of gamma-Decalactone and gamma-Dodecalactone
during the distillation)

Kérdésként meriilt fel, hogy a gyiimolesben taldlhaté vezéraro-
mak és a pérlatba dtkeriil8 vezéraromak kozott milyen sszefiiggés
van, mennyire befoly4solja a cefre mindségétdl fiiggd, és csak az
utdpdrlatossig elkeriilését szolgdld desztilldlasi médszer a végter-
mék aromagazdagsagit.

Ennek a kérdésnek a megvalaszoldsara segitségiil hivtuk azt az
adatbézist, amelyet a PALINKAH nevii — a Nemzeti Innoviciés
Hivatal 4ltal timogatott — kutatasi-fejlesztési projekt keretében,
a WESSLING Hungary Kft., a Budapesti Corvinus Egyetem
Sér és Szeszipari tanszéke, a Hagyd Kft. és a Kokoferm Kft. k-
z3sen épit 2009 oktdbere 6ta az eredetvédett palinkdk nyomon-
kovethetdségének vizsgalata iigyében. A projekt adatait tartalmazd
projekttibla az 1. képen lathatd.
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Ezen projeke keretében vizsgdltuk tobbek kozétt kiildnbozd
foldrajzi teriiletrdl szarmaz6 kajszibarack gyiimélesok és a beldlitk
késziilt parlatok 8sszetételét.

A projekt elnevezése:
Eredetvédett palinkak eldallitasanak
és nyomonkovetési rendszerének
kutatas-fejlesztése

Futamideje:

2009.10.01.-2013.09.30.

Konzorciumi tagok:

CORVINUS
== WESSLING ad

WESSLING Hungary Kit. Bud

Kokoferm
Kereskedelmi és
Szolgaltats Kft.

ape: Hagys Kereskedelmi
Egyetem &5 Szolgaltats Kt
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Namzets Kuttés 6 Tochnoiogis Hnata
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1.kép Pic. 1

A rendelkezésre 4ll6 mintikndl utélag megvizsgaltuk, hogy a
gyiimélesokben és a parlatokban milyen ardnyban taldlhatd meg
a gamma-Dekalakton. A 6. dbrdn megfigyelhetjiik, hogy az egyes
sszetartoz6 gyiimoles-parlat parok mennyire véltozatos ardnyban
tartalmazzak a kajszibarack egyik vezéraromajit. Lithatd, hogy
nagyon magas gyiimdlcsbeli koncentricidja ellenére, akdr nagyon
alacsony koncentracidban is eléfordulhat a parlatban a vizsgile
vegyiilet, viszont viszonylag alacsony gyiimélcsbeli koncentricid
ellenére, ardnyaiban t5bb is 4tkeriilhet a parlatba az elvdlasztdsi
pont megvélasztisinak fiiggvényében.
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6. dbra Fig. 6
A gamma-Dekalakton ardnya a gyiimélcsokben és koncentricidja a
parlatokban (Ratio of gamma-Decalactone in fruits and concentra-

tion in spirits)

4. KOVETKEZTETESEK - CONCLUSIONS

A kajszibarack pérlat esetében az elvégzett kisérlet igazolta, hogy
hasonléan sok més gyiimélesfajhoz az el8parlat elvilasztasi pont-
nak nagy jelent8sége van a gyiimolcsésztereknek a kézépparlatba
val6 keriilése szempontjabdl. Ezért az elvalasztis megfelels idd-
pontban tdrténd elvégzésénél azt a szempontot célszerti kdvetni,

hogy figyelembe véve a lepérlisnil virhat6 kozépparlat mennyi-
ségét, tgy vilasszuk el az el8parlatot, hogy a gyiimélcsészterekbdl
alehetd legtobbet megnyerjiink a kozépparlat szimdra, de az etil-
acetat koncentricidja a kozépparlat teljes mennyiségében semmi-
képpen ne haladja meg az érzékkiiszdbnek tekintheté 80oo—1000
mg/l koncentraciét. A gyakorlatban ezt tigy képzelhetjiik el, hogy
egy alacsony alkohol kihozatalt gyiimélcs esetében, (pl. a mélna,
vagy a birs) kés8bb kell az elvélasztist elvégezni, mint a nagyobb
alkohol kihozatalt gyiimélesck esetében, (pl. cseresznye, vagy
sz818), mivel az el8parlatban érzékelhetd azonos etil-acetdt kon-
centricié esetében a kdzéppdrlatba keriild etil-acetat teljes mennyi-
sége kevesebb mennyiségli kozéppirlatban oszlik el.

Az utépérlat elvalasztdsi pontjdnak meghatdrozast a kajsziba-
rack pérlatok esetében érdemes tigy alakitani, hogy a vezéraro-
mékbdl a lehetd legtobb belekeriiljon a kozépparlatba. Ezt a célt
két médon érhetjiik el.

Az egyik mddszer, hogy az utéparlatnak tekintett frakcié ele-
jébdl kis mennyiségeket a lepdrlds folyamatinak megfeleld sor-
rendben elkiilonitiink, majd érzékszervi vizsgalat mellett fokoza-
tosan a kozépparlathoz keverjiik, de csak olyan mértékben, hogy
a kozépparlat még éppen ne valjék utéparlatossd.

A masik mddszer akkor alkalmazhatd, ha annyi cefre 4ll ren-
delkezésre, hogy tobb leparldsi folyamatra van sziikség. Ebben az
esetben az dsszegylijtott utdpirlat djradesztillalisival koncent-
ralhatjuk a vezéraromdkat, amely az el8z8 lepérldsi folyamatokbdl
szarmazé kozéppétlathoz keverhetd.

5. OSSZEFOGLALAS - SUMMARY

A gytiméles-pérlatok eldallitasakor elsdsorban a leparlasnal al-
kalmazott elvilasztdsi pontok helyes megvalasztisaval érhetd el,
hogy a kész parlatban ne jelenjenek meg a kellemetlen, érzékszervi
hibdkra utalé el8parlati és utéparlati komponensek, tovibba ka-
rakteresen jelenjen meg illatban és izben a gyiimdlcsre jellemzd
aromatika.

A gyiimélesdk tobbségénél a cefre leparlisakor az el8parlat el-
valasztasi pont kdzelében desztillilddnak 4t a kellemes, gyiimélcsos
jegyeket hordozé komponensek, vagyis a karakteres aromatika
szempontjibdl az el8parlatnak a kozépparlattdl torténd helyes el-
vilasztisa a meghatirozd. A kézéppirlatban az utdpérlat elva-
lasztdsi pont felé haladva az egyes frakcidkban jellemzd&en cskken
a meghatiroz6 aromakomponensek koncentricidja, és az utdpérlat
elvilasztasi pont helyes megvalasztisa alapveten a min8séget
rontd, kellemetlen illatd, savanyt utépdrlati komponensek kézép-
parlatba val6 jutdsinak a megakadalyozasat szolgaljak.

A kajszibarack-parlatok esetében azonban a gyakorlati megfi-
gyelések azt mutattik, hogy az utdpérlat elvilasztisi pont kozelé-
ben nagyon kellemes, lekviros komponensek is megjelennek, vagyis
a kajszibarack esetében nem csak az utdpdrlatossig elkeriilését
szolgalja a megfelels idSpontban torténd elvilasztisi pont megdl-
lapitdsa, hanem a kajszibarack aromatikdnak a parlatba valé 4t-
mentését is szabilyozhatjuk eziltal.

Az elvégzett kisérlet soran kajszibarack cefre leparlisakor a
parlatbdl frakcidkat szedtiink, majd GC-MS médszerrel kimu-
tattuk, hogy a kajszibarack vezéraromdjinak tekinthetd gamma-
Dekalakton és gamma-Dodekelakton a leparls végén, az utéparlat
elvalasztdsi pont kozelében jelentSsen feldusul a parlatban, ezért
a kajszibarack esetében rendkiviil fontos az utéparlat elvilasztdsi
pont optimalis idejének megallapitisa, mivel egy tul korai id&-
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pontban tdrténd elvdlasztissal a gyiimolesre jellemz8 aromék IRODALOM - REFERENCES
tdbbsége nem jut 4t a végterméknek tekinthetd kozépparlatba.
Amennyiben nagyobb mennyiségii cefre esetén tobb szakaszban (1) Korany K., Cséka M., Majoros E.: Sirgabarack-gyii-

torténik a leparldsi folyamat, az utdparlatba keriils értékes aro- méles, -pdlinka és -szeszesital aromaculajdonsdgainak
feltérképezése GC-MS vizsgalatokkal. Elelmiszervizsglati Kéz-

makomponensek kinyerése céljabdl célszerti az dsszegytijtott utd-
P 4 ! VY lemények 52 (2) 77-84 (2006)

parlatot Gjradesztilldlni, mert az igy keletkez8 kozéppdrlati frak-
ciénak a megel8z8 kdzépparlati frakcidkhoz tdrténd hozzdad4séval,
egy nagyon karakteres és elvilasztasi hibiktdl mentes kajszibarack
parlat allithaté el8.
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