Acta Agraria Kaposvariensis (2014) Vol 18 No 1, 11383.
Kaposvari Egyetem, Agrar- és Kérnyezettudomanyi, IKaposvar

Nemzetkozi kozremikddéssel megvalosuldo komplex
élelmiszerbiztonsagi, illetve a kapcsolddo élettamis
diagnosztikai kutatasok megvaldsitasa
a Kaposvari Egyetemen

TAMOP-4.2.2.A-11/1/KONV-2012-0039
OSSZEFOGLALO

A projekt keretében megvaldsult kutatdsok az ag¥arélelmiszeriparban tapasztalhat6é
alacsony innovacioszint emelését szolgaltdk. A thstgk a Kaposvari Egyetem
infrastrukturalis- és tudasbazisara tamaszkodwwmézeripari vallalatokkal, kilfoldi-
és hazai kutatokkal egyittikodve valésultak meg. A K+F+1 projekt célja az emgysi
kutato-fejleszb  mithelyekben és az  élelmiszeragazatban  tevékebiked
versenyképességének egyidepvelése volt.

A projekt alapjaul az a kdzelmiltban megvaldsula szantofolddl az asztalig”
szemléletet szemdt tart6 — laboratoriumi hal6zatfejlesztés szolgaihely az agrar- és
élelmiszertudomanyok teriletén orszagosan is edgid infrastruktirat hozott létre a
Kaposvéri Egyetemen. Erre a bazisra alapozva dibiafbb kutatési tevékenységek
val6sultak meg a projekt keretében:

e Uj szantofoldi névényfajtak (napraforgo és széfaridiek) nemesitése;

e termesztésben léwmnovényfajtak Uj, precizids termelési technolégiaja
kidolgozasa,;

e szemes- és szalastakarmanyok produkciobiolégiagaiata;

e egészségmeégzé probiotikus tejtermékek fejlesztésének élettani
megalapozasa;

* nagy élvezeti értékkel rendelkehazai sertéshis iparstiegloallitasat
szolgalé takarmanyozasi technolégia fejlesztése;

e kildnleges mifisédi allati termékek és funkciondlis élelmiszerek
beltartalmi, érzékszervi és technolégiai tulajdgasdak ntiszeres
analizise;

« az eballitott termékek human egészségre gyakorolt hatdsgizsgalata,
azok egészségvédzerepének tisztazasa;

e az eballitott termékek és élelmiszerek preferencia \étata, piacra
Iépési stratégiajuk kidolgozasa.

A mezgazdasag termelési kdrnyezetének folyamatos v&io@ghajlat, technoldgia és

piaci igények), valamint az d@lllitott termékekkel szembeni 0Osszetételi és
élelmiszerbiztonsagi kdvetelmények teljesitése -ampalkalmazott kutatasi igényeket
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tamasztanak. Ezt a logikat kdvetve a projekt kbextéegy Uj napraforgd és egy Uj —
GMO mentes, magas fehérjetartalmi — szdjafajta ltkekinemesitésre, valamint
fajtaoltalmi bejegyzésre. Ezen tulnéem egy sajat nemesitésnapraforgéfajta
vetdmageballitdsanak preciziés technolégiaja is kidolgoz&snailt.

A sertések szemestakarmannyal, illetve a szarvdmn@lomanyok tdmegtakarmannyal
tortér biztonsagos ellatasa érdekében kildvbkakorica fajtak és zoldtakarmany-
keverékek produkciobioldgiai vizsgélatara és takarpértékének ©sszehasonlito
elemzésére kerllt sor. A vizsgélatok eredményeképpeptimalizaltuk a
termesztéstechnologiat, eliécsiraszam aranyok és tapanyag-visszapotlas alkakaa
mellett. Az (] agrotechnikai és tartdsitasi eljaidsalkalmazasaval informéaciokhoz
jutottunk arra vonatkozéan, hogy a keverékszilazegdearanya hogyan novelbiea
kérodzok takarmanyellatasaban.

A probiotikus tejtermékek fejlesztésére iranyulasgalatok megalapozasa sofan
vitro szimuldlt emésztési eljarassal megtortént az mi&al probiotikus térzsek
kivalasztasa, majd a savo, illetve a tej alapl iotddus joghurt élettani hatasanak
vizsgélata patkany modellen. Megallapitast nyesgyha fermentalt probiotikus joghurt
megnovelte a vékony- és vastagbélben a jétékorstdifidobaktériumok szamat, és a
fermentéciét a propionsav terridése irdnyaba tolta el. Az eredményeket a tej
termékpalyahoz kapcsolddo fejlesztés soran hasinialt

A szelénnel dusitott tejjel kapcsolatos kisérlaizat eredménye ajanlas és
technoldgia kidolgozdsa magas szeléntartalmu tegkek eballitasara.

A mindségi sertéshus @llitasat célzo projektelem keretében takarmanyozas
technoldgia kerilt kidolgozasra nagy genetikai k#aasal rendelkéz sertésallomany
részére, etgllegesen hazai takarmanybazisra alapozva. A teljéaivizsgalatok soran
az emésztésfiziologiai- és nyomonkévetiségi szempontokat egyarant figyelembe
vették, ami nagy élvezeti értékkel rendelkezigyanakkor taplalkozasfiziolégiai és
feldolgozasi szempontbdl is optimalis Osszetéwdrtéshis ééllitasat teszi lehévé
iparszett tartasi korllmények kozoétt, az élelmiszerbiztomsathirasok teljeskdr
betartasa mellett. A technoldgia kidolgozasahozméls a projekt keretében nemesitett
Uj széjafajta kivalo mibségi paraméterei jO eséllyel piacveézed tehetik a kidolgozott
technoldgiankat.

A minéségi vadhus éBllitasra fokuszald tevékenység keretében sor ety
genetikai alapon, hustermelésre szelektalt gimasaallomany kialakitasara. A vadhus
alapanyagokbdl készitett élelmiszeripari termékkidlbtasat koveten vizsgéltuk az
érzékszervi jellemiket, tovabba a taplalkozastudomanyi értéket. Azégdett
molekularis genetikai vizsgalatok alapjan infornddtioz jutottunk arra vonatkozéan,
hogy a kuloénbéd tenyészbikak milyen mértékben befolyasoljak azlakbndvekedési
erélyét és az értékes husrészek aranyanak alakukséaltalanos husvizsgalatokon
tilmerben, képfeldolgozo algoritmusok fejlesztése toradtén tipusa optikai adatokra,
a husmintak marvanyozottsaganak becslése érdekdberarvashus felhasznalasaval —
eltés konyhatechnoldgiai médszerekkel — kulond@&telcsoportokba tartozé recepteket
dolgoztunk ki, és ajanlasokat allitottunk Osszea aronatkozéan, hogy a vadételek
hogyan illeszthék be a korszér, egészségméges taplalkozasba, valamint a
megvaltozott egészségi allapotll emberek étrendiiéjaba.

Marketing szempontbol vizsgéltuk a kifejlesztettmékek (savo alapu ivojoghurt,
magyar sertéshusbol é@llitott termékek, illetve szarvashds alapu ételébek)
fogyaszt6i megitélését. Ezen belil elvégeztik geegermékek megitélééémlkotott
fogyaszt6i attiidok elemzését, a konkrét termékotletek tesztelésétkidolgoztuk a
kialakitott termékotletekkel kapcsolatos piaci lEntés lehetséges stratégiajat.
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