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OSSZEFOGLALAS

Négy genotipusba tartozo, hizékonysdgvizsgalatban részt vett, vagott sertés karajanak
egyedenkenti, intramuscularis zsirtartalmdt és annak zsirsavosszetételet hataroztuk meg.
10-10 egyed atlagertekeit hasonlitottuk ossze. Jellemzé  hizlalasi és  hustermelési
mutatokat is  eértékeltiink  (életkor, értékes husrészek ardmya, karajtomeg,
karajkeresztmetszet, husszin, husmindség, jodszam, elszappanositasi szam). A
fontosabbnak  itélt  tulajdonsagok  kozott,  genotipusokon  beliil  fenotipusos
korreldcidanalizist végeztiink. A beltartalmi értékek datlagadatai alapjan a genotipusok
kozotti  mennyiségi  eltéréseket 0,05%-o0s szignifikancia szinten szamitottuk. Az
eredmények kozott a Hybridl (H1) karajaban feltinéen magas zsirtartalmat taldaltunk
(2,84%). Az olajsavtartalom mind a négy genotipusban kozel egyezd szintet ért el:
Magyar Nagyfehér Hussertés (MNF) 36,66%, Magyar Lapdlysertés (ML) 37,24%,
Hybridl (HI1) 37,99%, Hybrid2 (H2) 38,05%. A legtobb szignifikans, mennyiségi
kiilonbség a MNF, HI és H2 kozott adodott. A vizsgalt sajatossdagok korreldacios értékei
genotipus fliggdek, azaz eltérd szorossdgot és iranyt jeleznek. A bemutatott eredmények
a jovobeni hiismindsités kiindulo adatbazisaul tekinthetdk.

(Kulcsszavak: sertéskaraj, intramuscularis zsir, zsirsavosszetétel, husmindségi mutatd)

ABSTRACT

Meat quality and fatty acid composition of intramuscular fat of the loin
T. 'Dedk, F. “Husvéth, J. ‘Kovécs

University of Veszprém, Georgikon Faculty of Agriculture, *Department of Animal Husbandry
2Department of Physiology and Nutrition, K eszthely, H-8360 Desk F. u. 16.

Authors studied the intramuscular fat content of longissimus dorsi muscle in four
genotypes after performance test. In this fat 14 fatty acids were determined and the
means of these fatty acids were compared respectively using 10-10 animals per
genotypes. Parameters concerning fattening and meat production parameters were also
evaluated (age, proportion of prime cuts, weight of longissimus dorsi muscle, loin area,
meat colour, meat quality, iodize number, saponifying number). Fenotypic correlations
were calculated between considerable features in genotypes. Differences of parameters
among genotypes were calculated at P<0.05% significancia level. Considerably high fat
content was found in longissimus dorsi muscle of Hybridl (HI): 2.84%. Oleic acid
contents showed almost the same level in all genotypes: Hungarian Large White (HLW)
38,66%, Hungarian Landrace (HL) 37.24%, Hybridl (HI1) 37.99%, Hybrid2 (H2)
38.05%. The most of the significant quantitative differences were found among HLW, HI
and H2. Correlation among the parameters the examined depends on genotype, that is,
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they indicate different closeness and tendency. The above results may be considered as
the initial database of meat qualification in the future.
(Keywords: mesat quality, fatty acid composition, intramuscular fat, loin)

BEVEZETES

A vagott sertések mindsitését hosszil id6n keresztiil a fehéraru arannyal jellemezték.
Késbbb a csontos hiis, majd a szinhts, ujabban az értékes husrészek mennyiségét vették,
illetve veszik figyelembe. Napjainkban a hiis mindségi kritériumait jelent6sen kibdvitve,
finomabb fizikai, kémiai paraméterekkel isjellemzik. [lyenek a hlisszin, a létarto-képesseg,
a kémhatas, az elektromos vezetOképesség és Schwarer (2000) szerint az RFN (red, firm,
non exudative), a PFN (pale, firm, non exudative), a PSE (pale, soft, exudative ), az RSE
(red, soft, exudative), a DFD (dark, firm, dry) és az ,acid meat” jelleg. Az izletességet
meghatarozo €s a taplalkozas-¢lettan szempontjabol fontos mindségi kritériumok kozott az
izom inter,-és intramuscularis zsirtartalma a metszés felllet marvanyozottsagéva
értékelték régebben. Természetesen ez szubjektiv mindsitést tesz lehetdvé.

A hizékonysagvizsgalé dlomésokon Ujabban meghatarozzék a kargj zsirtartalmét
(Kovdes és mtsai 1996), mert beigazol édott, hogy jellegzetes egyedi kildnbségek allnak
fenn ebben a tekintetben. Kutat6 munkankban a behatébb t§ékozddas érdekében a
karajbdl nyert zsir mennyiségén tilmenden, annak zsirsavosszetételét is vizsgaltuk, és az
egyes vagasi mindséget jelzd mutatokkal vald kapcsolatat is tisztazni kivantuk. Abbol
indultunk ki vizsgdatunkban, hogy a genotipus és a kor hatérozottan médositja a hus
beltartalmi értékeket.

Csapé €és mtsai. (1999) néhdny Magyarorszagon tenyésztett fajta és genetikai
konstrukcid szalonngjanak zsirsavisszetételét mutattédk be tanulmanyukban. E szerint a
nagy histermelésre szelektdlt genotipusok hasitott féltestének kisebb a zsirtartalma, mint
a mérsékeltebb huistermeléssel rendelkezd fajtaknak, ami a zsirsavak Osszetételében is
megmutatkozik (Lawrence és Fowler nyoman Wood et. al., 1983). Mas informéaciok
ramutatnak, hogy a zsir ésizomszovet zsirsavisszetétele - és igy a zsirok halmazéllapota
- akorral véltozik. Az izomszovetben az intramuszkularis trigliceridek zsirsavosszetétele
a zsirok halmazdllapotéd jobban befolyasolja mint a membranakotd foszfolipidek
zsirsavosszetétele (Lawrence és Fowler 1997).

Tekintettel arra, hogy a korszerii vagodsertés eldallitdis mind nagyobb hangsulyt
helyez a hismindségi kdvetelmények részletesebb megismerésére, ezért kutatasunkban a
kargibol kinyert zsir zsirsavisszetételét, a zsirsavak egymashoz valé arényét és azok
néhany husmindségi mutatoval vald kapcsolatat elemeztiik.

ANYAG ES MODSZER

Munkénkban két fajtatiszta (Magyar nagyfehér hissertés [MNF], Magyar |apdysertés
[ML]) és két hibridkonstrukcidhoz (H1, H2) tartozéd hizosertések 10-10 egyedét
vizsgaltuk egyenld ivararanyban. A kisérleti allatok a sertés hizékonysagvizsgalatban
alkalmazott takarmanyt fogyasztottak hizoba allitasuktol (80 napos kor) kezdddden a
105 kg-ban tortént vagasukig. A végott dllat feldarabolésa a sertés teljesitményvizsgd ati
kédexben elbirtak szerint tortént. A vagast kovetd 24 ora elteltével az értékes hlisrészek
meghatarozasakor vettiink a karajbol egy husszeletet (13-14 hatcsigolya feletti részbol).
Ebbdl a szeletbol nyert minta szolgaltatta az anyagot a gazkromatografias analizishez
(CHROM 42 kromatograf). A minta dsszzsirmennyiségén tdl kimutattuk 14 zsirsav
részaranyat. Tovabba néhany, nagyobb aranyban jelenlévd zsirsav mennyiségét, a zsir
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mindségét jellemzd, régebben hasznalt mutatok (jodszam, elszappanositasi szam)
értékeit, valamint a kargiminta néhany fontosabb mutatgjét is elemeztik. Elvégeztikk a
genotipusok ko6zotti kiilonbségek szignifikancia vizsgalatat. A kinalkozo lehetdséget
felhasznalva sort keritettiink a korrelécios kapcsolatok kimutatésara genotipusokon
belil. A biometriai értékelést Excel 97 szamitdgeépes programon belll &tlag,-
szOrésszamitéssal, korrelécidanalizissel és szignifikincia vizsgdattal oldottuk meg.

A zsirsavanalizis sorén 14 féle zsirsavat hatéroztunk meg, amelyeket az 1/a., 1/b.
tablazatban genotipusonként, atlagolva mutatunk be.

1/a. tablazat

A karaj intramuscularis zsirtartalmanak zsirsavosszetétele

Genotipus(1) Zsir g/kg (2) | C12:0 | C14:0 | C16:0 | C16:1 | C17:0 | C18:0 | C18:1
X 20,92 1,21 | 1,71 | 21,24 | 3,51 | 094 | 13,27 | 38,66
MNF(3) s 7,18 044 | 042 | 136 | 050 | 0,27 | 2,11 | 1,39
CV% 34,32 36,36 | 24,56 | 6,40 | 1425 | 28,72 | 15,90 | 3,59
x 19,14 1,41 | 1,67 | 20,83 | 3,15 | 096 | 13,94 | 37,24
ML(4) s 5,27 024 | 038 09 | 053 | 0,29 | 1,77 | 128
CV% 27,53 17,02 | 22,75 | 4,32 | 16,83 | 30,21 | 12,70 | 3,44
x 28,43 1,57 | 1,19 | 20,64 | 4,45 | 0,69 | 16,74 | 37,99
HI(5) S 6,35 057 | 021 | 18 | 0,72 | 0,36 | 235 | 1,20
Cr% 22,36 36,31 | 17,65 9,11 | 16,18 | 52,17 | 14,04 | 3,16
x 16,22 1,13 | 1,78 120,81 | 293 | 1,14 | 12,43 | 38,05
H2(6) s 2,59 013 | 0,18 | 100 | 0,25 | 0,16 | 1,37 | 1,28
CV% 15,97 11,50 | 10,11 | 4,81 | 853 | 14,03 | 11,02 | 3,36
Takarmany (7) 27,00 0,56 | 0,07 | 1517 ] 0,99 | 0,00 | 3,09 | 2923

1/b. tablazat

A karaj intramuscularis zsirtartalmanak zsirsavosszetétele

Genotipus(1) C18:2n-6C18:3n-3| C20:1 |C20:2n-6C20:3n-6C20:4n-6C22:4n-6 Egyéb
x | 13,92 0,80 | 030 | 017 0,44 2,75 021 | 0,86
MNF(3) s 1,60 029 031 011 0,31 0,73 0,15 | 0,59
Cr%| 11,49 | 36,25 |103,33| 64,7 | 70,45 | 26,55 | 71,43 | 68,60
x | 14,76 1,16 | 023 0,35 0,47 2,86 0,10 | 0,81
ML(4) s 1,82 029 | 003 | 0,10 0,17 0,74 0,09 | 0,21
CVr%| 12,33 | 2500 | 13,04 | 2857 | 36,17 | 2587 | 90,00 | 25,93
x | 1175 1,22 | 0,18 | 028 0,52 1,80 0,16 | 0,74
HI(5) s 1,59 042 | 003 | 0,12 0,23 0,39 0,07 | 0,39
CV%| 1353 | 3443 | 16,67 | 42,86 | 44,23 | 21,67 | 43,75 | 52,70
x | 1554 099 | 019 | 028 0,54 3,08 0,17 | 0,86

H2(6) s 1,17 032 | 004 | 010 0,30 0,42 014 | 0,19
CV% 753 | 32,32 | 21,05| 3571 | 5556 | 13,64 | 82,35 | 22,09
Takarmdny (7) 44,27 | 389 | 055 | 0,00 0,20 0,68 047 10,10

Table 1/a-b: Fatty acid composition in the fat of longissimus dorsi muscle

Genotype(1), Fat(2), HLW(3), HL(4), HI(5), H2(6), Forage(7)

53



Dedk et al.: A sertéskaraj intramuscularis zsirjanak zsirsavosszetétele és néhdany ...

A takarmanyzsir zsirsavosszetételét az utolsd sor tartalmazza. A felsorolt mutatok
tampontot nyUjthatnak mind a sgd, mind més kutaték munkdhoz a finomabb
zsirosszetétel alakulasa tekintetében, kiindulasi alapul szolgalva a jovobeni
mindségvizsgalatok eredményesebb Osszevetéséhez. A nagyobb mennyiségben
jelenlévd, ill. 1étfontossagu zsirsavakat, a vagaskori életkort, a his 6sszzsirtartalmat és
egyes hismennyiségi,-min6ségi mutatdkat a 2. tabldzarban értékeljik részletesebben.

EREDMENYEK ES ERTEKELES

A karg zsirtartalmét tekintve a H1 esetében tapasztalhat6é a legnagyobb, 2,84%-0s érték
a H2-nél pedig 1,62%. Ez a legalacsonyabb é&tlagszintet jelzi a genotipusok szerinti
csoportositasban. Szembe6tld, hogy a 4 genotipust képviseld vagott sertések karajabol
nyert zsir olajsavtartalma kozel azonos értéket jelez, majdnem egyenld szorasértékekkel
(38,66%, 37,24%, CV%-ok: 3,16 és 3,59%).

A linolsav tartalom legmagasabb csoport atlagértéke 15,54%, a legalacsonyabb
pedig Il,75%-ot mutat, az ezekre vonatkozo variacios koefficiens 7,53 és 13,53%. A
linolénsav legnagyobb é&tlagértékét - 1,22%-ot - a H1 csoportban taldtuk, a MNF
esetében pedig 0,80%-0s érték szerepel. A variabilitas mértéke e két genotipus esetében
volt a legnagyobb mértékii (34,43 és 36,25 CV%). Egyébként emlitést érdemel, hogy a
linolénsav tartalom egyedenkénti variabilitésanak értéke a ML fatgu egyedekben
mutatkozott alegalacsonyabbnak.

A 2. tdbldzatban szerepld telitett zsirsavakat képviseld sztearinsav a H1 genetikai
konstrukciora vonatkoz6 adatok szerint a legmagasabb, a palmitinsav pedig a MNF
csoportban a legmagasabb atlagértékii a tobbi genotipushoz képest. Megjegyzendo, hogy
mindez a nagy zsirtartalommal jart egyiitt aH1 csoport alataindl.

A zsirok korabbi mindségbeli kiilonbségeinek érzékeltetését a laborgyakorlat a
jodszam és az elszappanositasi szam kiilonosebb miiszerezettség nélkiili megallapitasaval
végezte €. Ezért kutaté munkankban az dtalunk végzett részletes elemzés mellett ezeket a
paramétereket is kozoljuk. A 2. tdablazarban a legalacsonyabb jodszém értéket a MNF
hissertés vizsgdati csoport dlataira mutattuk ki (52,50), a legmagasabb viszont a ML
egyedeindl 57,40 jédszam érték volt. Az elszappanositas szdm a H1 kisérleti csoportban
mutatkozott a legalacsonyabb szintiinek (196,2) és a legmagasabb értéket a MNF egyedeire
kaptuk (200,7). Erdekes, hogy a variabilitas mértéke a két csoport esetében csaknem azonos,
alacsony szintli. A kisérleti sertések intramuscularis zsirja mennyiségi €s zsirsavisszetételi
mutatdinak elemzéséen tdl, parhuzamosan értékeltik az egyedek histermelésével
kapcsolatos néhény paramétert is, egyrészt a histermelés mennyiségi, masrészt annak
mindségi jellemzoi alapjan. Kiegészitésképpen jelezziik, hogy a MNF vizsgalati csoport
egyedeinek &lagos éetkora (2. tdbldzar) végaskor 169,6 nap, a ML egyedeind 153,6 nap
volt. A két H csoport életkormutatoja a ML sertésekével kozel egyezd. Figyelmet érdemel,
hogy az étékes husrész arany (2. tdbldzaf) a MNF hlssertés csoport egyedeindl volt a
legnagyobb: 48,25%. Csupan 1%-ka alacsonyabb ez az éték a H2-es egyedek esetében:
47,28%. Ennek dlenére a hasitott felek daraboldsakor kapott, csoportonkénti &atlagos
karajsulyt illetden a csoportok kozott érdemleges eltérés nem mutatkozik: 4,61 kg MNF
(legnagyobb) és 4,24 kg H1 (legkisebb). A karaj teltségét kifejezd mutatd a H2 esetében
49,15 cn? volt. Ezt kéveti a MNF hlssertésekre vonatkozd adatok étlagértéke: 48,12 cn,
mig a ML és a HI csoportok adatai kozel egyenldk: 44,41 cm? és 44,85 cn?. A
legkiemelkeddbb szorast ebben a tulajdonsagban (17,92 CV%) a ML csoportban talaltuk. A
husszint jellemzé GOFO érték kedvezd szintonust mutat mind a négy vizsgélati csoportban.
A szubjektiv, pontozasos husmindsitési értékszam a 10-es nagysagrenden belill a 9-es
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értékszamot meghaladé mind a négy genotipusban. Szembeotld, hogy a H1 konstrukcioban
a szoras mértéke jelentdsen meghaladja a tobbiekét.

2. tablazat

Az intramuscularis zsir zsirsavosszetétele és néhany hustermelési mutaté
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X |169,620,9221,2413,27/38,6613,92 0,8 48,25/ 4,61/48,12 69,5| 9,75 52,5(200,7

s 11,79 7,18 1,36|2,11/1,39 1,6 | 0,29 2,7 0,36 567 517 0,79 4,53|7,82
CV% |6,9534,32 6,4 159|359 11,4936,25 56 7,81/11,78 7,44 8,1 863 39
ML(3)
x  |153,619,14/20,8313,94/37,24/14,76| 1,16 |45,34| 4,28 144,41 70,3| 9,7 | 57,4/198,9

s 1987527 091,77 1,28 1,82/029 3,36| 04 7,96 556 0,79 2,46 /1547
CV% | 6,43 27,53 4,32 12,7 3,44|12,33 25 | 7,41/9,35 17,92 7,91/ 8,14 4,29 7,78
H1(4)
x  |156,528,4320,64/16,74/37,0911,75 1,22 |44,18| 4,24 144,85 68,5] 9,25 | 54,8 [196,2

s 841635 1,88/2,35 1,2 1,59 042 2,64 048|564 242 1,48 244 646
CV% | 5,37 22,36 9,11 14,04 3,16 13,5334,43 5,98 11,3212,58 3,53 16 | 4,45 3,29
H2(5)
X |154,316,22/20,81/12,43/38,05/15,54 0,99 [47,28] 4,28 49,15 73,5 9,9 | 54,8/198,5

s 1607259 1 |1,37 1,28 1,17 0,32 346|046 7,75 2,99 0,32 4,37 14,22
CV% | 3,93 15,97 4,81 11,02 3,36 | 7,53 32,32 7,32 10,7515,77 4,07 | 3,23 | 7,97 7,16

Table 2: Fatty acid compsition of inramuscular fat some meat performance parameters

Genotype(1), HLW(2), HL(3), H1(4), H2(5), Age(6), Fat(7), Palmitic acid(8), Stearic
acid(9), Linoleic acid(10), Linolenic acid(11), Proportion of prime cuts(12), Weight of
mus.d. muscle(13), Loin area(14), Meat clour(15), Meat quality(16), lodize number(17),
Saponifying num.(18)

A 3. tdbldzatban fenotipusos korrelacid szamités adatait szemlétetjik, a fontosabbnak
itélt jellemzOk osszefliggéseire vonatkozoan. gy 7 sajatossag relacidjaban kapott
értékeket foglaljuk tabléazatba genotipusonkénti csoportositasban, abbdl kiindulva, hogy
egyébiranyu, hasonlo jellegii kutatasunk eredményei szerint az értékmérd tulajdonsagok
Osszefliggései genotipusonként eltéré mértékii és iranyu kapcsolatrendszert kovetnek. A
MNF hissertés csoportba tartozd egyedek adatai kdzott szoros korrel &ciét tapasztaltunk
a karg teltsége (kargjfeliilet cm?) és annak olgjsav tartalma kozétt (r=0,75). A ML
csoportban szoros korrelaciét taldtunk a karg zsirtartalma és annak jodszam értéke
kozott (r=-0,79). A karg keresztmetszet és az értékes hisrészek aranya kozott pozitiv
r=0,86 korrelécios koefficiens értéket kaptunk. A H1-es kisérleti egyedekre kiszamitott
Osszefliggés az értékes hlsrészek aranya és a jédszam kapcsolataban r=0,72-es értéket
alapitottunk meg, ezzel szemben r=-0,87 korrelaciés koefficienst dlapitottunk meg a
zsirtartalom és a linolsav mennyisége kozott. A H2-es csoportban az életkor és a
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jédszém kapcsolatét az r=-0,70 érték érzékelteti, ugyancsak r=-0,70 a zsirtartalom és a
linolsav mennyisége kozotti Osszefliggés korrelécios egyitthatdja. lgen szoros
korrel&ciét tapasztaltunk az olajsav és linolsav tartalom kozétt, amit az r=-0,90
egytthato jellemez.

3. tablazat

Fontosabbnak itélt mutatok kozotti osszefiiggés vizsgalat eredményei
genotipusonként (korrelicios koefficiensek)

Kor(1) | Zsir(2) | Olajs.(3) | Linols.(4) Ert.hlia(S)Kar.ke.(6) Jodsz.(7)

MNEF(8)

Kor(1) 1
Zsir(2) 0,289497 1
Olgjs.(3) | -0,28746 | 0,056977 1
Linols.(4) | 0,40687 | 0,329728 | -0,52148 1
Ert.hda(5)  -0,1416  -0,07525 | 0,400229 | 0,140237 1
Kar.ke.(6) | -0,4409 | 0,025577 | 0,756058 | -0,65863 | 0,41512 1
Jodsz.(7) | -0,46636 | -0,41661 | -0,37382 | 0,185008 | 0,447174 | -0,14887 1
ML(9)

Kor(1) 1
Zsir(2) -0,41558 1
Olgjs.(3) | -0,32791 | 0,30469 1
Linols.(4) | 0,565006 | -0,574 | -0,63165 1
Ert.hGa(5) | -0,25529 ' 0,037282 | 0,270719 | 0,030777 1
Kar.ke.(6) | -0,25201 | -0,05869 | 0,143068 | 0,262739 | 0,869396 1
Jodsz.(7) | 0,355395 | -0,79733 | 0,060856 | 0,352413 | 0,216864 | 0,293302 1
H1(10)

Kor(1) 1
Zsir(2) 0,095935 1
Olgjs.(3) | -0,4126 |0,240413 1
Linols.(4) | 0,06125 | -0,87544 | -0,52518 1
Ert.hta(5) | -0,50653 | -0,42428 | 0,460549 | 0,199423 1
Kar.ke.(6) | -0,36776 | -0,50541 | -0,30598 | 0,487154 | 0,254168 1
Jodsz.(7) | -0,14618 | -0,57342 | 0,336031 | 0,538504 | 0,728187 | 0,153515 1
H2(11)

Kor(1) 1
Zsir(2) 0,540061 1
Olgjs.(3) | 0,33675 | 0,569486 1
Linols.(4) | -0,27644 | -0,70087 | -0,9025 1
Ert.hGa(5) | 0,072116  -0,25698 | 0,241205 | 0,012066 1
Kar.ke.(6) | 0,209623 | -0,2877 | 0,180663 | 0,052986 | 0,638135 1
Jodsz.(7) | -0,70961 | -0,32347 | -0,17462 | 0,059748 | -0,20594 | 0,043652 1

Table 3: Correlations between more important parameters per genotype(corr.coeff.)

Age(1), Fat(2), Oleic acid(3), Linoleic acid(4), Proportion of prime cuts(5), Loin
area(6), lodize number(7), HLW(8), HL(9), HI1(10), H2(11)
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A 4. tdbldzarban a fontosabbnak itélt tulajdonségok genotipusok kozétti kil nbségeinek
szignifikancia vizsgdatat foglaltuk 6ssze P<0,05%-0s szinten. A legtobb szignifikans
eltérést az étlagadatok vonatkozéasdban a MNF és H1, valamint a H1 és H2 genotipusok
kozott tal ltuk.

4. tablazat

Genotipusok kozotti kiilonbségek megbizhatésaganak vizsgalata
P<0,05%-o0s szinten

Genotipus(1) MNF(2) ML@Q3) H1(4) H2(5)
MNF(2) ae abcde ac
ML(3) b,cd d
H1(4) b,cde
H2(5)

Tulajdonsag: kor=a(6), zsir=b(7), linolsav=c(8), sztearinsav=d(9), értékes hisr.
ardanya=e(10)

Table 4. Significance test of genotypes at P<0,05% level

Genotype(1), HLW(2), HL(3), HI(4), H2(5), Age(6), Fat(7), Linoleic acid(8), Stearic
acid(9), Proportion of prime cuts(10)

A vazolt adatbazis alapjan érzékelhetdk azok a finomabb testdsszetételi mutatok,
amelyek genotipus csoportonként eltérd értékeket képviselnek. Feltarasukkal, tovabbi
Osszefliggés vizsgdlatok végzésével részletesebb betekintést nyerthetiink a his
mindségét alakitdé faktorok fontossagi sorrendjének meghatarozasat illetden.
Természetesen az eziranyu vizsgalatok iranymutatasul szolgalhatnak a kiilonb6z6
vagosertés kategoridkat illetden, a husipar altal tamasztott kivanalmak objektivebb
megitéléséhez. Mindez abban a vonatkozasban kiilondsen aktualis, hogy a korszerii
tékesertés eldallitasban, vagy a konzervhis alapanyagot szolgaltatd végtermék husaban
2%-na nem alacsonyabb intramuscularis zsir jelenl étét tartjék kivanatosnak.

KOVETKEZTETESEK

Eredményeink Ujszerliségét az jelenti, hogy nem a szalonnabol kitermelhetd testzsir,
hanem a karajban 1év0 intramuscularis zsirsavosszetételt adja meg. A sertés karajaban
taldlhatd zsirt alkoto zsirsavak (14) részletes bemutatésa 4 genetika konstrukcid (MNF,
ML, H1, H2) intramuszkularis zsirjanak zsirsavOsszetételét részletezi az egyedi
kilonbségek figyelembevételével. Ezeket az adatokat mind a fajték, mind genetikai
konstrukcidk tenyésztési programban torténd megitélésénél a szakmai korok figyelmébe
ajanljuk. Az egyes jellemzd zsiralkotd elemek, hiismindséget alakitd, vagdértéket
meghatarozé sgjatossagok kozotti dsszefliggések husipari, hisfeldolgozas alapanyag-
megitélési, fogyasztdi kovetelmények szem eldtt tartdsaval informacioforrasként
szolgalnak a jovOben. A kutatasunk eredményeként kapott adatok a sertéshiis human
taplalkozas-élettani értékelésének realisabb megkozelitését teszik lehet6vé.
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